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1 B Konkavelite x x x x ggf x x x x x
2 Hirschleber mit Honig x x x x x x
3 Bl Blamensier x x x x x ggf x x x x
4 Griechische Hühner x ggf x x ggf x x x x x ggf x
5 Griechischer Reis x x x x x x
5a F Fleischfladen x x x x x x x
6 Innereien am Spieß x x x x x x
7 Haselhühner x x x x x x x x x
8 gefülltes Ferkel x x x x x x x
9 M, S Plaumenmus/-sauce x ggf x x ggf x ggf x ggf x
10 mit Mus gefüllte Schnitten x x x x x x x x
11 Huhn in Eierteig x x x x x x x
12 gebackene Birnen in Honig x x x ggf x ggf x
13 M, P Fischmus z. B. für Pasteten x ggf ggf x ggf x x x
14 Met x x x x x x
15 P Fischpastete ggf x x x ggf ggf ggf ggf x ggf x x x x x x x
16 S Lebersauce x x zu x zu x x x x ggf ggf x
17 gefülter Hecht x x x x x x x x x
18 gegrillter Aal x x x x x x x x
19 Fisch im Teigmantel ggf x x ggf ggf ggf ggf ggf ggf x ggf ggf ggf x x x x x x
20 zubereiteter Trockenfisch x x x x x x x ggf x ggf x x
21 Schweinedarm und -magen x x x x x x x x x x x x x x
22 Schweinsdärme x x x x x x x
23 gefüllte Hackfleischmöhren x ggf x x x ggf ggf x x x ggf x
24 B Caleus x x x ggf ggf ggf x
25 gebratene Milch x x ggf x ggf x x
26 Gans mit säuerlicher Sauce x x x x x x x x x x x ggf x x
27  gefülltes Omelette x x x x x x x

27a gebratene Neunaugen x x x ggf x x x x x x x x
28 Königshühner x x x x x x x x
29 gebr. Leber in Lebersauce x x x x x x x x ggf x
30 Huhn mit Birnen in Sauce x x x x x ggf x x x x x x
31 M Bohnenmus x x x x x x x x x
32 W Würzpaste mit Knoblauch x zu zu x x x x x
32* W, S Agraz x zu zu zu x x x
33 W, S Würzsauce x zu x x ggf x
34 W Würzsauce x x x x x
35 W Agraz x x x x
36 gebratener Hecht (entgrätet) x x x x x
37 gebratener Aal (entgrätet) x x x x x x x
38 panierter Stockfisch x x x x x x x x x x x
39 Mandelkäse oder -butter x x ggf x x
40 Laxis (junge Hühner?!) x ggf x x x x x x
41 Rind in Schalotten-Minzbrühe x x x x x x
42 Gans in Knoblauchmilch x x x x x x x x
43 Apfelpfannkuchen x x x x x ggf x x
44 K pikante Sauerteigkrapfen x x x x ggf x x
45 gebratene Erbsenspeise x x x x x
46 Musgefüllter Hecht x x x x x
47 gebratene Milch x x x x x x x x
48 Würzpaste zu x zu zu zu x x x x x x
49 W Swallenberger Sauce x x x x x x
50 Hühner aus Rinkauwe x x x x x x x x x x x x x
51 griechische Hühner x x x x x x x x x x x
52 ruzzige Kuchen x x x x x x x x
53 Spaßrezept 
54 Spaßrezept 
55 M Fischmus x x x x x x x
56 F Fischfladen x x x x x x ggf x x x
57 F Fischfladen x x x x x x x x
58 M Fischmus zu Krapfen x x x zu x x
59 K Nussgefüllte Krapfen x x x ggf ggf x x
60 K Apfel-Weintrauben-Krapfen x x ggf ggf x x x x
61 K Apfel-Nuss-Krapfen x x x ggf ggf x x x x
62 M Mus aus Jerusalem x ggf x x x
63 heidnische Erbsen x x x
64 M Lauchmus x x x x x
65 C Colris x x x x x x
66 C Colris x x x x x
67 C Colris x x x x x x
68 M Quittenmus x x x x x
69 M Apfelmus x x x x x x x x
70 M Mandelmus x x x x x
71 Cyger aus Mandeln x x x
72 Mandelkäse x x x x
73 Mandelwecken x x x x
74 Mandelkuchen x x x x x
74* B gekochter Reis x x x x x x
75 M Reismus x x x x x
76 Bl Blamensier x x x x x x
77 Bl Blamensier x x x x x x x

77a Bl gestockter Blamensier x x x x x x x
78 M Veilchenmus x x x x x
79 M Möhrenmus x x x x x x x x
80 M Nussmus x x x x x x x
81 M Birnenmus x x x x x x
82 M Kirschmus x x x x x x x x
83 Kirschfüllung x x x x x x x x x x
84 eingemachte Kirschen x x x x x
85 F Kirschfladen x x x x x x
86 F Fleischfladen x x x x x x x
87 F Fleischfladen x x x x x x x x
88 F Fleischfladen x x x x x x
89 F Fleischfladen ?! x x x ? x ? x x
90 F Fladen mit Leber und Braten x x x x x x
91 F Fleischfladen x x x x x x x
92 F Fleischfladen x x x x x x x x
93 F Fleischfladen x x x x x x x x
94 falscher Reiher x x x x x x x x x x x x x
95 heidnischer Kopf x x x x x x x x x x
96 Ochsensülze x x x x x
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